CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
Confectionné par Cécile

Semaine du 09/03/2026 au 13/03/2026

e (Sous réserve d'éventuelles modifications)

£5DE LoMaGnE  Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM
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CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
| 5 Confectionné par Cécile

Semaine du 16/03/2026 au 20/03/2026

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
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CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
2 Confectionné par Cécile

Semaine du 2303/2026 au 27/03/2026

e ancom—— (Sous réserve d'éventuelles modifications)
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Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende
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CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
' 4 Confectionné par Cécile
Semaine du 30/03/2026 au (03/04/2026

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM
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CCBL‘ Menus de la cantine de MAUVEZIN
' Confectionné par Cécile

et | Semaine du 06/04/2026 au 10/04/2026

—— o (Sousréserve d'eventuelles modifications)
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CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
Confectionné par Cécile
Semaine du 13/04/2026 au 17/04/2026

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
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