) Menus de la cantine de SARRANT
CCBL Confectionnéspar Céline

st e Semaine du (09/03/2026 au 13/03/2026

T (Sous réserve d’éventuelles modifications)
shoEs beLovaGiiE  Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM

““LUNDI_ ] "MARDI ] MERCRED!

Ces plats contiennent les allergénes suivants Légende
1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites Plats confectionnées avec : Pache durabl S & op Viande origine
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin des produits achetés en local 05 CCNCiCUIable urgele % France
avoine, épautre, kamut) 6-Crustacés 10-Graines de sésame 14-Arachides R oS prodiisisous
4 {jus Produits de Plat &5 DIoduits sous
3-Fruits & coque 7-Céleri 11-Soja . ,,«f.;":, Riggs feifimaisen Blo 1) saison V e “SIQ0" ; AOC, AOP,
. IGP, STG, Label Rouge...



CCB': Menus de la cantine de SARRANT
Confectionnéspar Céline

st Semaine du 16/03/2026 au 20/03/2026

=% (Sous réserve d'éventuelles modifications)
u,.om DE tomacne - Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM

““LUNDI ] MARDI ] MERCREDI

Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende
1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites Plats confectionnées avec : . . o Viande origine
2-Ceréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin ! des produits achetés en local W Pache durate Sugete I'r:- France

avoine, épautre, kamut) 6-Crustacés  10-Graines de sésame 14-Arachides i = . _ e i scus
7 ; ‘o Produits de Plat es produits sous
3-Fruits a coque 7-Céleri 11-Soja g wai,, Plats fait maison m Bio (%5 <4Ton v végetarien M SIQ0" - AOC, AOP,
] NS IGP, STG, Label Rouge...



CCBI: Menus de la cantine de SARRANT
Confectionnéspar Céline

Wt . Semaine du 23/03/2026 au 27/03/2026

tr——————— (Sous réserve d'éventuelles modifications)
i =Ll (0
BASTIORS DELOMAGHE  Les menus sont conformes 4 la réglementation du plan alimentaire et du GERCM

"LUNDI ] “MARDI__] MERCRED!

Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende
1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulﬁtes F Plats confectionnées avec b A . o Viande origine
2-Céreales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin : des produits achetés en local 5 gesheldiiphle Shigcle 1?2 France
avoine, épautre, kamut) 6-Crustacés  10-Graines de sésame 14-Arachides ﬁr{f . Produits de Plat g Les produits sous
3-Fruits & coque 7-Céleri 11-S0ja iy (E T S5 caison v vegetarien (KW "SICO" : AOC, AP,

7 1GP, STG, Label Rouge...




CCBI: Menus de la cantine de SARRANT
i Confectionné par Céline

it g SEMaine du 30/03/2026  au 03/04/2026

= — (Sous réserve d'éventuelles modifications)
BASTIOES DE LOMAGNE  Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM

LUNDI ] MARDI | MERCREDI

Ces plats contiennent les allergénes suivants . Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites I Plats confectionnées avec : pache durabl < I o Viande origine
Z-Ceréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin des produits achetés en lacal g8 "SCN€ “Um@ N urgele 1'&' France

avoine, epautre, kamut) 6-Crustacés  10-Graines de sésame 14-Arachides ' Thi i ) v 7 Produits de Plat S Les produits sous
3-Fruits & coque 7-Céleri 11-5S0ja i W"‘-ﬁ“zﬂ Rlatsifaiiaien Bio &ﬁf saison V végétarien ) "SIQO" - AOC, ADP,

IGP, 5TG, Label Rouge...



) Menus de la cantine de SARRANT
CCBL Confectionnéspar Céline

et B SCTINE AU 07/04/2026  au 10/04/2026

— (Sous réserve d'éventuelles modifications)
A S GMAGE  Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM

LUNDI | MARDI ] MERCREDI

Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende
1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites Plats confectionnées avec i o Viande origine
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin des produits achetés en local j Pache durable Shicels France
avoine, épautre, kamut) 6-Crustacés 10-Graines de sésame 14-Arachides : ‘ﬁnf - Produits de Plat Les produts sous
3-Fruits & coque 7-Céleri 11-Soja iSO e E e Bio ‘“u '}" e V végétarien "SIQO" - AOC, AOP,

: IGP, STG, Label Rouge...
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g

CCB': Menus de la cantine de SARRANT
ConfectionnéSpar Céline

lersdeire §E{idnire Semaine d u 13/04/2026 gl 17/04/2026

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
Cnl‘ll\'llj iA de Cumenonas
BASTIDES DELOMAGHE  Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM

LUNDI | MARDI ] MERCREDI

Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende
1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites . Plats confectionnées avec Pache durabl s & ofp Viande origine
2-Ceréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin i des produits achetés en local ECNEICHISD S urgele H France
avoine, épautre, kamut) 6-Crustacés  10-Graines de sésame 14-Arachides I Tn Mo F p Bl [ oc mrad it shus
: roduits de Plat s produits sous
3-Fruits a coque 7-Céleri 11-Soja ! ,wuﬁbf Plats fait maison Bio 01 w‘ satson v végétarien “SIQOD”  ADC, AOP,
e ¥ IGP, 516G, Label Rouge...




